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VINHO AGENDA:
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S

COMISSAO DE VITICULTURA DA
REGIAO DOS VINHOS VERDES

AComo Exportar
AApoios
fSeleccio de Mercado
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COMO EXPORTAR
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Enguadramento

V Mercado nacional estagnado

V Analise SWOT

V Vantagens competitivas DOC Vinho Verde

V Dimensao/Volume > Estr. Nicho vs Volume

V Seleccdo Mercados > Diversificacao e Risco

V Marca > Proépria vs. Distribuicao

V Estratégia de produto, preco, distribuicao e
promocao

V Competéncias técnicas

V Investimento
V X
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Processo

V Exigéncias especificas por mercado

V Seleccao do importador/distribuidor certo

V Fichas tecnicas em inglésff-line e on-line

V Pres«it - off-line e on-line

V Envio de amostras a jornalistas/revistas e blog

V
V
V

Participacao nos principais concursos
Redes Socials

~ollow up dos eventos/contactos

V Visitar o mercado regularmente
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Processo

V Precos e condicoes de pagamento
V Melos de pagamento e financiamen
V Gestao de créditos e cobrancas

V Formalidadeg documentacao,

ONJ VaLI2NIOSaZ AYLR
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Apolos Financeliros:

AICEP Portugal Globalicep@portugalglobal.pt

Quadro de Referéncia Estratégico Nacional

Sistema de Incentivos a Qualificacao e Internacionalizacao de
Sistema de Incentivos a Inovacao

Linhas de Crédito

Seguros de Creditos

Financiamentos, Garantias e Capital de Risco
Protocolos de Colaboracao com Bancos

é
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Apolos Financeliros:

IVV- info@ivv.minagricultura.pt

OCM Vinhos

Apoio a Promocao de Vinhos em Mercados de Paises Terc
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Apolos Operacionalis:

CVRVX marketing@vinhoverde.pt
ViniPortugal geral@viniportugal.pt
AICEP Portugal Globalicep@portugalglobal.pt

nformacao sobre mercados

dentificacao de oportunidades de negdcio
dentificacao de potenciais importadores
Participacao em accoes promocionais/comerciais
Beneficio de programas comparticipados
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SELECCAO DE MERCADOS


https://www.facebook.com/vinhoverde

Seleccao Mercados:

V Enquadramento economico/regulament

V Informacao estatistica e sectorial

V Requisitos especificos

V Sistema de distribuicao e escolha dos
parceiros

V Apolos financeiros

V Apoios operacionais

V X
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CVRVV Mercados de Actuacao:

Alemanha
Brasil
Canada
EUA
Noruega
Reino Unido
Suécia
Suica
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EXPORTACOES DE VINHO VERDE 2012/13

Source: INE

Jan/Nov 2012 Jan/Nov 2013 Diferenca
Total 16.492.27(37.447.51]18.260.02{41.591.88] 10,79 11,1%
EUA 3.970.104 8.709.58] 4.200.40] 9.060.76¢ 5,8% 4,0%
ALEMANHA | 2.734.62{ 5.815.91¢ 3.239.59{ 6.806.04¢ 18,59 17,09
FRANCA 1.876.80] 4.223.41] 1.978.11¢( 4.473.35! 5,4% 5,9%
CANADA 1.045.70] 3.079.32( 1.142.09¢( 3.236.14( 9,2% 5,1%
BRASIL 1.094.48{ 2.281.66] 1.002.65] 2.177.16] -8,4Y% -4,6%
SUICA 061.42¢ 2.141.08( 930.209 2.189.35( -3,2Y% 2,3%
ANGOLA 024.44% 2.285.78¢ 880.59¢ 2.223.73] -4,7% -2,7%
BELGICA 520.243% 1.216.78( 747.337 1.765.35% 43,79 45,19
REINO UNID{ 635.924 1.193.48( 646.427 1.352.23( 1, 7%  13,3%
LUXEMBURG 401.219 1.014.91% 489.547 1.148.13{ 22,09 13,19
HOLANDA 321.49¢ 646.28] 411.447 863.47% 28,09 33,6Y
POLONIA 100.774 216.59% 271.76¢ 561.25¢ 169,7% 159,19
SUECIA 303.60§ 646.437 263.83§ 564.70] -13,1% -12,6%
DINAMARCA 124.837 243.50% 195.507 447.127 56,69 83,69
JAPAO 121.15¢ 299.807 169.91F 400.247 40,29 33,59
NORUEGA 156.494 471.58¢ 162.04¢ 504.40¢§ 3,5% 7,09
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EXPORTACOES DE VINHO VERDE 2012/13
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CONTRAPARTIDAS POR MERCADO

- Informacao s/ o mercado:
caracterizacao, dimensaptincipais
contactos e bases d#ados, principais
felrase concursos

- Participacao nas accoes promocional
do mercado

- Relatorio das actividades executadas
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Japao
Singapura
X
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TIPOLOGIA DE ACCOES:
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EQ EVENTS
VINHO

In the News

USA News Canada News

Why Women Have A Complicated Love Affar With Wine
HuffingtonPost.com, October 24, 2013
Huffington Post editor Emma Gray shares her perspective on wine as 3@ means for connection and relsxation. Gray

cites Vinho Verde as one of the wines always in stock in her collection.
Read More>>

Portuguese Hospitality in a Bottle

NelsonCarvalheiro.com, October 10, 2013

Nelson Carval details his visit to the Vinho Verde village, Veade. Carval recounts his discussion with Diogo Texeira
Coelho, owner of Quinta da Raza, about Vinho Verde's intemational sales growth, noting “the almost ludicrous low
price tag that is associatad with green wines is becoming less of a deterrent factor for low qualityflow price parception
wine buyers.”

Read More>>

52 Wines for 2013 Plus 10 Holiday Picks

TheDailyMeal.com, October 4, 2013

In 3 round-up of 52 Wines to drink in 2013, the editors of popular food and beverage website, The Daily Meal, features
brand ambassador Laura Maniec's recommendation to drink the 2011 Anselmo Mendes Alvarinhoe Contacto Vinho

Verde, noting the “skin-contact Alvarinho from Vinho Verde is proof that the region makes wine for any time of year.’
Read More=>

12 3 &4 S 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 2%
27 ~28 29 NEXT,
»*

Con”(’('t 1.4 n (f, Newslelter sign up

amak adaress m
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Vinho Verd

14.077 =tos

Comuda/E=bidas
Vinho Verde is 2 wine region in northwest Portugal Known
for producing crisp, Sght and refreshing wines.

Scbre
\~! Estado  [§ Foto / Video  {f} Oferta, evento +
O que & que tens feito?

wa Vinho Verde Wines

28| ha 14 horas M

Which athletes will you be cheering for during tomorrow’s

Vé o teu andncio aqui
Vinho Verde Wines

Vinho Verde is 2 wine
region in northwest
Portugal known for
producing crisp, light
and refreshing w...

oy Gosto * Vinho Verde

Wines gasta disto

Publicagles recentes 0= culras p=ssoas em Vinho Verde

» A4 Boca de Sapo
¢ B Zocs d= Sspo

by 10:49

L)y Rogerio Ruschel
U The vineyards of Douro Valley, Portugal, = Warld Heritsg...

- 1 as 1/:%

h& Gunnar Rundblad

Ver tudo
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nho Verde no Brasil

d 25 falam =obre sto

€ gostos

Vinho/Bebidas aicodlicas r ' C '
0O Vinho Verde & dnico no munds. Um vinhe naturaiment= X §eef 41 3 036 Concurso
l=ve = rafrescante, produzids na RegiBo Demarcads dos g | 9. + refrescante
Vinhaos Verdes, em Minho, no norceste de Portugal, uma ‘. 1 ‘
Scbre - Sugerir uma =digo Fatos Contios Passaporte
Amigos

Gostam de Vinho Yerde no Bras=il

|=! Publicar § Foto / Video

— -mm

e P

5L Vinhe Verde no Brasil
S 3/2 & v
Escreve um nome de LM amigo

Paiva € mais uma sub-regido com verdes quentes e invernos frios
esecosnaareadosthosVerds UvasbntascomoAmarale

1 2

Convida os teus amigos pars gostarem desta

g S

-
-~ 1|2°]
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Eventos

Ver todos
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REPUBLIC

DRINK RECIPES PLACES POLITICS

EST2MD

DRINK BETIER

Around The World In 8 Roseés

Why you should be thinking and drinking pink

BY CHANTAL MARTINEAU

! L= JSend ] Vhor Mendes and 35 ohers Ike this

——

winery has vineyards aJl arpund the region. In Menfl it makes m.is-pea-ﬂ:}'-hued wins ot
of sy12b and nero d'avola prapas. Bursting with ripe froit flavors and 2 hint of spice, it
makas for easy (read: low-alechol) drinking.

Z. From Portugal: Quinta de Gomariz Espadeiro Roseé (813)
Try naot to get confosed bere: this i= 2 Vinbo Verds, which translates as “green wine ™ but
the color of this wine is 2 rosy s2lmon. The grape is espadedire, a 1ed grape with nice
acidity. The resalt is a ross with bright berry fruit, pretty floral notes and a dlean
ruinerality. At 11.5% aleohol oo can sip this one thronghont the afternoon.

Read more about wine on Food Republic:

Chaaming Daughters amall-betch Roszto i3 = ficld Siend, meaning that 2 varisty of different grages a 0
were plested sogetber.

The warmer weather brings with it singing birds, blooming buds and an undisputable
hanksring for rosé or pink wine. It's hard to believe rozés once had a stigma. Nowadays,
they're pretty much a given in the summertime. And why not? They're easy to drink, best
enjoyed when pleasantly chilled and pair well with everything from barbecue to picnic food. LO P 10g
ALUE

WHITE

AVELEDA

S

Aveleda

2011 Vinho Verde Quinta da Avels
points, Portugal) A bright, coastal

this has the raci

Quinta da Lixa
2011 Vinho Verde Terras do Minho {9

The lowa Wino

Certifiad Wine Nut and lover of the grape. | enjay tasting all wine and %=iing the story. Simple easy

Vinho Verde
88 soalhelro Alvarinho Vinho Verde

h redxdng 10 st and enjoy a gless of white wine.
en porch, white should be @ siapie In your cefiar.

88 Touquinheiras 5
realy enjoy them.

jostalgia 2011 $17 Th

b Drink oow. LI11
Vinho Verde 2011 §8 smor‘Ume with fresh meion, cantaloupe and peach.
Bl Wih Bhe sea breeze in my face a3 | saiff this otsp

87 Aveleda Vinho Verde 2012 $8 honeydew meion with hints of cantaloupe and a8
erens e

minerally, off

i In the packaging and once the foll mas removed

ihirk you wil enjoy their quaiity and price.

I

LOUREIRO

Quinta de Gomariz 513
2011 Vinho Verde Loureiro (92 points, Por

m
periwinkles to barnackes, aysters and chams.
PR Gridley Ca, Salt Lake City, UT
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CALGARY HERALD 2 ¢

PROUDEY CALCARY SINCE 2

Worth seeking out sips from Portugal’s lush Vinho

Verde wine region
EY DAIGIEN OLEXSYN, PO 1Mz CALEAICY MEMALD UGLUST2 T
flRscommens 23| o tweet 2 21 a Ruaa & =

siony IS Y n00WEn I Ec“ll"nl

-

DGOWERTES GOURMANDES  DGOWERTES RESTURANTY I o veroE EN DEUX TEMPS
DGOWERTESA BOIRE  DGOUVERTES TOURISTIQUES

Puzié s Nane-Héene Soavert s 5 Aol J013

J’ai redécouvert le Vinho Verde

D o Aowecs sxate.

I"efograg: by: Scpphec phots 1o e, Cegary e

If you're locking for 8 Ight, f2sh wine %o 83d & Ittie soriz 30 your summer,
Jive Portugel's Vinho Verde & try.

What's Vinne Verde? R can de & bit confusing. Vinko Verde s a
Portuguese wine region known primerity for ks whie wines, though rec
aines, rosés, sparking wines — caled e —and even
kncwn as aguandents, can carry the Vinhe Vende cesignation

Essentialy, If X comes from the mountaincus, lushly forested region —
verce meens graen In Portuguese — at the nortwestem edge of
Portuger, anc it's made in the right style with approved grapes, it can be
callad Vishe Verde no matter what coiour Ris.

But he wine most pacgie think of when they hear the term is & Iight ahie
aine, cft=n & diend, using native grapes such as Alarinno, Afnto,

Etails bttn./ vanhoverde.cs

L ol )
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Der neue Trendwein
heif’t Vinho Verde

Der frische, leichte Wein aus

Er hat viele Facetten.
Vox Karamy Surr

‘Wi oft haben Sie zum Aperitif schon el
nen schlechten Prosecco getrunken? jezt
gt s eine prickeinde Aemative: Wein
s dem Vinho Verde. der dank eines Rests
nattricher Koblensaure im Mund leicht
‘moussiert
Vinho Verde heift auf Deutsch

ﬁzmundkmunmmduv.m die in-

zwischen neben Jahrgang und Rebsorte
ﬁd}e&ﬂs{e@m\mﬂmi@dm{d&m

et tragen.

(Obwohl es im Vinho Verde etwa 25500

‘Winzer gibx. de im Jahr 85 Millionen Liter

fristeten die Weine in

Dmls(hhrdblsvo{(\lrmmehﬂemho
Das andert

Weine, die Spa machen: lier Hendrik in der Dresdner ilvio Nitzsche. fom e M sich nun mit dem
“Trend: weg von den ppigen Ge-
5 hin zu leichten, fruchnigen Wei-
. ‘nen. Mit ihrem geringen Alkohlgehalt von
Woran erkennen Sie guten Wein, Herr Thoma? =i
y o grimen Weine as ideale Sommerbegleiter:
inerd . St Apfe]:undzr iy
Einer der besten Sommeliers Deutschlands spricht in Dresden tiber Weintrends, Qualitat und Preise. e e Wee i den
annten der Te
sl Sommaies.sberweowet  Warum wertenSiedanni Dresden i 5end. wnd asinerend. i itz en ikt zuvil e, iche 2 viel o ——
ml:rkkmpp 200 Master m wmwmA sind -wie notehaben. 47 verschiedene Rebsorten
Thoma ist eiper von c ichum beim Weingrisken da-  ein Kunsowerk. Weine, bei denen Sie im- Dass si 2
P s S b G oo Kunseark: Welne . Dass sie bier noch kaum jemand ke
i zom eraconalen Wein gb\msdmkzmenwemdﬂmchm Kunen, ie e Sane aregen und Die uf die es keine ab- dmRehsm'ennudName Somme.
perten qualifiziert haben. Sein Hand ausdem beick o4 Pn@ h:\jn h babe =F ion Vinho Ver
erk oot e i Kaliocnicn. i Kercon Do ok B, « erygoid aufdem el eioen Hangecleganen chen e, de st meist wei, kot aber ch 3 Ko
t_schlecht, aber schwer sein miissen. Mein Tipp s&llndhwananfden'ﬁsmlndennam
des Hamburger Jacch langwﬂthmSﬂrkhndbutmvuanf ‘unter den in Dresden vorgestelten Vinbo S
Doch der 45 ahrige passt so gar nicht ins  Wenn Sie sich einen Sauvignon Blanc aus schmerkt aromatischer i Rebsmmdnd)emﬂgenmd:megﬂm!

bild des wandelnden Weinlexi
kons, das in steifen Lokalititen sindhaft
teure Tropfen empfiehlc Thoma will SpaR

‘am Wein vermitteln— und zwar nicht vor-
indig Gher

Vox. gesaltet der seine
eigene WebWein Show weinamlimit de.
AmMontagwar

haben darfien. _Die wichtigsten Wil

fr weinsomen heifen Alarinho, Loureiro

und Avesso. Die bedeutendste, in Deutsch-
Iand allerdings selten erhaltche Rotwein-
sorte ist der Vinhao", sagt Master Somme-
er Hendrik Thoma.
Loureiro bedeutet so viel wie Lorbeer-
blite und liefert zitronenfarbige Weine
mit feinem Zitrus., Bliten- und Apfelduft

Neuseeland als hmm vorstellen.  mer ein weniganders. de Ambraes - ein kiarer, ausgewoge-
dann ist der Vinho Verde ein Mozar: erfri ner Wein. Ein weiteres Trendgebiet ist
schend und leicht mit fruchtigen. floralen  Vielen flltesaber schwer, den Ge- mich S Auch hier haben sich die
Noten. Ein Lifestylewein. der dem Trend ines Wei
folge: Ve G i S finde ich auch
hin 7u fetnen. eleganten Weinen Die Regi  dem Wei i L mmhm
onVinho! 2 Welt Fur nien mit sehr
gemacht. Und etwas tun: verkos-
das Beste daran: Die Weine sind nach wie  ten, lesen. U i
bezahlbar. So macht Weintrinken i er, um solche
am Preis. Motto: Was teverist, muss  Nicht nur Restaurans. Der Sommelier ist

von Somme-
lier ilvio Nitzsche. Seine Mission: ein sach-
sisches Fachpublikum fi ein neves Trend-

Vinho Verde Weine bekommen Sie schon
— fiir mich auch die Unter-

Es gibe Weine, die werden teurer herge-
stelt. zum Beispiel. weil durch Verzicht auf
Chemie der Aufiwand hoher und die Ertrs-

‘weingebiet zu
Nordosten Portugals. Die SZwar dabei.

Herr Thoma, viele Hotels und Gaststit-

als fnf Euro fur e

legbi 250 Euro Dair

konnen Sie nur vergorenen Traubensaft.

aber keinen spannenden W
Wann st dennin Weinspammend?

viel ausgeben. ich trinke einen Wein aber
", sondern

Teuer heift aber nicht av-
‘tomatisch mhw&mmm die

einflussen den Preis. Rein von den Herstel
‘Tungskosten ist bei 30 bis 50 Euro pro Fla-
sche Schluss. Viele groke Weine bekom-

den die Karten auch in Steakhausern oder
‘groReren Gastronomieketten von Somme-
bers mitgestlrer. kch winsche mir, dass
derSommehuemmurGwmkm

berset Kiine Wete vom i, gt

pmlems i Run e reen, walr
i Vino VerdeWeie jung

zrhdtzt\mdauchdis?e!malschul{.
Dann steigen die Weinpreise in Restau-

Konkret: Woran erkennt der Laie einen
grofen” Wein?

Narurich gbes Gasonomen, i biligen

Fusel im Kanister kaufen und tever aus-

schenken. Vor allem in touristischen Hot-
k

Vermeintliche Weinkenner werfen germn
ﬂNlmmnmmAch!mSubmrauf

ich denke, man

passe weniger in Sternerestaurants,
‘wohl aber in Tapas-Bars oder Diskotheken.
‘Thoma empfiehlr hn auch zu Fisch und

muss immer das G sehen
Hochwertige Glaser, gute Beratung und

und Typizitit eines

wir uns oft auf die Sternekiche®, sagt er.
mmmwmm;wmmaa
Einfachheit,

mir
ne. junge Winzer in Sachsen. die hnlich
knickig trockene Weinevon bezaubernder
Frucht produzieren.

nicht, um mich
um in besonderen Momenten die Stm-
mung zn heben und as Leben zu verfe
nen. Insofern sind fir mich Weine span-

Weines

sorte riechen, auf keinen Fall nach Schwe-

fel, Essig oder gar faulen Eiern Im Ge-
erein b

e nach Anfwand einen dres

web wwasiinvsept

drasdannin.do » Hendrik Thima gib Vinho-Verde-Workshop in Wein-Kultur-8ar

Hendrik Thoma gibt Vinho-Verde-Workshop in

Wein-Kultur-Bar

kennen bek lich keine

Nelkenrevolution am Minho

Im Norden Portugals dringt eine neue Genussqualitiit mit Macht zum Durchbruch.
Dabei spielt die ,WeiRe vom Rhein‘ eine entscheidende Rolle.

Privatsphire. Und o mussteauch Mafal-
daTeixeira Coelho fir die leuchtende Zu-
kunftdes portugiesischen Weinbaus das

ind wie Diogound Mafalda,
dieihnwachgekiisst haben. Fragt man
nach den Griinden fiir diesen Qualitiits-
sthub stofitman aufden groflen Schatz

eine oder ander Opfer brin-
gon. Voller Enthusiasmus war diejunge
Frau aus Lissabon zu ihrer grofien Liebe
Diogoauf die Quinta da Razain die grii
ne Mmhc-Regxon gezogen. Doch dann

Denn gluck-

DEGUSTATIONSNOTIZ VON
MARKUS DEL MONEGO

Ein safugerhopfen der bei sonnigem
Wetterim Glas noch starker zu strahlen

licherweise sind die por
Wemrevuluuunare inihrem Herzen'l‘m-

scheinit
und die Anklange rleerMandannen im
Duft sowie ein Hauch Kohlen-

Welt den lOOOS!en Chardonnay oder Sau-
sen

sauream Gaumen machen ihn zum idea-
X :

nach einem
Grundstutk fiir das traute Heim auf den
40 Hektar Land als nervenaufreibend.
Wann immer Mafalda e passendes

moghcherwense allerersten Alvarinho
probieren. Der Weievom Rhein', so die
memung, istder: elgemhche Molor

u haben e Rebe.
reklamierte Diogo,dasser niemals be- st umlt, perfektan dasraue Khma des
reit sei, eine so her Trajadu- Legende
ra- oderAlvarm o-L Diz nachvon ds h Monchen imMittel-

feuchten, schattigen Plétze, die er seiner-
seits vorschlug, Konnte Mafalda nicht.
akzeptieren. Nach zahem Ringen tausch-
tesie die vonihr Eliche ge-

* alternach Nordportugal gebracht wor-

den sein. Ein groer Alvarinho verbindet
Korperund Schmelz mit der atlantischen
Terroirs. Was der Trau-

genihre geliebten Nelkenbeete und der.
Gemiisegarten, aufden Diogo flir ei-

ne Neupflanzung schonlanger ein Au-
ge geworfen hatte, Wenn man heute auf
dersonnigen Terrasse des neuen Hauses.
sitzt, im Glas den euphorisierenden , Fal-
co“und den Blick tiber die Reben auf die
Berge gerichtet, dann spurt man ganz
tiefim Innern, dass Revolution und per-

be ein wenig fehlt, ist das lebendige Spiel
und die Frische der Frucht. Genau die
besitzt die zweite Edelrebe vom Minho,
die ’I‘r:\iadura_ Diese beiden in einer Cu-
vée zu vereinen, war ein Geniestreich von
DiogoTeixeira Coelho. Wobei - eigent-

lent

Vinho
Verde

MIZ l'llm da Raza -

lich haternur in der Flasche

was er, der Ruhige mit dem grofien. Her-
zen, und Mafalda, die Lebendige mit dem
ist, privat vorleben. Die Ehe

sonliches Gliick
gehoren, Am Minho, dem Grenzfluss 2u
Spanien, regt sich ein Weinriese, und es

bleibt halt die Keimzelle jeder Entwick-
Tung - auch bei Weinrevolutionen:

Trajadura
Quintada Raza

Vinho Verde

Alkohol: 12,5 %
Rebsorte: 50 % Alva-
rinho, 50 % Trajadura

Ihve Frage an dresdenwoin.de
my n

Weinanbaugebiet Sachsan

Connact
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Willkommen im Vinho Verde Sommer
-auch in der Schweiz !

Die weissen Vinho Verdes sind die Wit ihrer
Art und ihrem sie
Genuss an warmen und zudem gend zu

Meeresfriichten sowie zur leichten Fisch- und Sommerkiiche. Der finessenreiche
Ausdruck der Vinho Verdes beruht auf den granithaltigen Btden und dem
vergleichsweise kilhlen, vom nahen Alantik gepragten, Kiima im nérdiichen Portugal.
wie Alvarinho, Loureiro, Arinto oder
Trajadura bringen den Ausdruck dieses eigensténdigen Terrolr bestmglich in die
Flaschen.

Wahrend dem in den vergangenen Tagen gestarteten «Vinho Verde Sommen» haben
Schweizer nun die Mo diese
aus Nordportugal auf vielfallige Weise So bieten etwa

Vinho Verde vermeldet
Rekordabsatz in der Schweiz

Inchigen VInho Verde Wens liegen im Trend | angenen Jahe
Wwirden in der Schweiz 991032 Litee Vinho Verde genossen. Sovil wie nch nie. In

o metv ais vercefacnt. Dissec Erfolg basent auf eiem langhristigen Markiaufoau
Dasen Sommer beleden e knackigen Viano Varde aus dem nardichan P
Open Air Ciamas in Basel und Bam Atraktve Angebote in der Gastrononie.

und dem Fachhande! rundan die Aktivtaten in der

ol o

“Msgie und Leichighets bescheingt de Fimkstk dem neen Fir sBefore

dolce vita

htr hotelrevue i 33/ 15 August 2013

_im Vinho Verde

7

Die belebenden Weissweine aus dem
portugiesischen Vinho-Verde-Gebiet werden
immer beliebter, Die Weine und ihre Macher

vertreten unterschiedlichste Philosophien.

cay Smith von der Quin-
t de Cowla grcht
Martext: «lch mach
mich doch nicht zum

Affers urd vergrabe Kuhharner in
menem Rebbergto Es geht um
‘brodyramischen Wetrbau - wozu
auch das Vergraben von Kubhe-

heet. Rir den ehemaligen
Auslandkarrespondenten, der die
Quinta am rechten Douroufer vor
Zwa Jahrenmit semem brasilians-
schen Gesshaftspartner Mascelo

Im Vinho-Verde- Gebiet gibt es unzshiige
i inberge.

Kieinteitige We

REMATEDUBACH

Lima fidr 4 Milionen Buro kaufte
und mstard stellte, kommt rur
biologischer Rebbauinra

Bel Aphros Wines in der Nihe
wn Ponte da Barca, spricht sich
Winzer Vasco Croft vehement it
die Biodynamik aus: «Inunserem
Geblet gibt es seit den Romeen
Weinzeben, der okologische Um-
gang mit der Natur ist Teil unserer
Kulturs Croft begann var zshn
Jahren, auf dem halb-verlassenen
Weingut seines Familie Wein zu

Schone Landschaft: die ramische Briicke
bei Ponte de Lima.

-

3

Der Brite Tony Smith fuhrt die
Quinta de Covela am Douro.

produzieren. Der Architelt und
Mobeldeagrer war als Grunder
ven Rudolf-Steiner Schulen in
Partugal berthmt geworden. Lo
gisch, dass er sich fur Biodynamik
entschloss

Louss Cel

Beim Degustieren zeigt sich,
dass die Weme beider Guter her-
verragend sind, 50 wie man sich
Vinho Verde vorstellt: leichifussig,
‘mineralisch, krnckig frisch. Fast
5 Rebsorten gtk es im Gebist,

Moderne Technik im Keller gibt .hﬂ
{Uiberall im Vinho-Verde-Gebiet.

Fakten 1 Mio. Liter pro Jahr in die Schweiz

irho verdes hesst zwar

schon sgruner Weins,

aber die Bezeichnunghat
thren Ursprurg n det tefgr en

liesem Gebiet

Nudpumgzl. ischen den
Fittssen Dowro im Nerden an der
Grenze zu Sparten und Minho
1m Suden, Zwischen Atlanti im
Westenund Bergenim Ostsn. Die

Jahr produzieet, en gutes Drittel
- 18 Milionen Liter - wurde ex-
patert. Die masten Haschen
restenindieUSA, nach Deutsch-
land und Frankr

Die heutige Marktlage i¢t er-
freulich - nach schunerigen Jah-
ten: oIn den 1970ern und 1980emn
wa Vinho Verde europawest ein
Begiff fiir ginstige, prickeinde

Wetne mit threm moderaten Al-
kohclgehalt snd Sommenweins
par excellenceund liegen bstuns
im Tyend: Seit 2003 hat sich der
Expart in die Schwe verdrel-
facht, e liegtietztbei knapp ener
Million Liter, Bwa 50 Millicnen
Litar Vinho Verde wrden latztes

sagt Bisbara Rose-
ra vam Markeing-Departemert
dec Watnkomamission des Gebe:
tes CVRVV (Camissio de Wticul-
tura da Regiio dos Vinhos Ver-
des) «Dann wurde zu wiel
Masserware auf den Markt ge-
bracht, das Interesse sark, Jetzt
arbeitet der CVRVV gezieltdaran,

Wieine der Quinta de Gomariz:
nur autochthone Trauben.

Mnho Verdes belannter 71 ma-
chev» Dio Wemne haben eine er-
frischende Suure, komplexe Aro-
men und eins ausgeprigte
Mmeralik, die thren Grund (m
Untergiund hat: sandige Granit-

boden, lokal ven

Ew«immhn mit Kastanienholz-Fissern: Tndmomhm Mafalda und nlm
Tei

ixeira Coelho von der Quinta da

die bekanrtestan sind die ein-
hemischen Alvarinhg, Anirtg
Loureg, Avesso und Trajadura -
rensortg oder in Quvées ausgs
baut. Rerafenmeist inStahltanks
und bealten 50 thre Frische am
besten. Vinho Ver-
detrinkt man jung
- als Apartif, v
Risch urd Mesres-
fruchten, zu Som-
mergerichten oder
ur astatschen
HMiche

Auf der Quinta
da Gomaiz m
Santo Tirso wer-
den auch weniger
bekannte  Sarten

arinto-, Azdl- und Trajadura-
Trauben auch fur denheimischen
Markt mit Drehvarschiuss. Sanst
it hier aber Traditicn angessgt,
und zwar in Form ven sLagaress,
grossen Rentgen, m den die
Weire van Fuss
gestampft werden.
Das Winzer-Ehe-
Pt Mafalda und
Teixewrs
Coellm it davn
uberzaugt,  dass

hutsamer _produ-
et werden und
besser munden.

«Der dkologische m  \inhoVer-
Umgang mit de-Gebiet  sind

Mwssage e derNaturist  BHERACE 0
Espadelro-Reben, Teil unserer fesccdnung. Bt
die taditionsll Kultur.» Lows Cardeira
4 - 0
e O ek et
tudde  Traubes, Cerdeira auf der

ment e lachend,

«awit machen Rosé daraus, aber

mmmmu wird der Wem fast
der

10 bei Melgigo wird widerlegt,
dassman einenVinho Verdemog-
lichst

durchzogen. Das vergleichswetse
Juhle Kima kommt vom Atlantk
her.

Von den 240000 Heltaren des
portugiesischen Weinlandes lie-
gen Tund 21000 Heltaren im
Vinho-Veede-Gebiet - der grisss-
ten Wetnregion des Landes. Sie

kaum  aufgesplitterter
selrx 130000 einzelne Wtnberge
werden von uber 25000 Wein-
bauern gepflegt, 600 fullen lhren
Wein selber ab, aus 2000 ver-
schiedenen Weinen kann man
wihlen d

Vieitere Infos und Bezugaquelien:

- ——

Epadeito fische Bdboermoten
Auf Gamaniz wird Rosé auch aus
Padeiro produziert, der eine garz
andere Aromatik aufwaist, sher
himbeer

Be1 der Verkostung sagt Men-
des: oWaine mit Drehverschluss
kann man in Portugal nicht ver-

Deutschland werden die Raschen
mit diesem Verschluss angeboter,

Moderme Technik und zurick zur
Traditi

Auf der Quints da Raza bei Pe-
nereiros gk es den ausgezeich-
net ausbalandierten «Razas aus

I
ninhovon 2001 uberascht erstmit
seaner tefgelben Farbe, darn mit
seiner Rische und Aromatik, Mit
einem Heltar startete der Gross-
vater der beiden vor 40 Jahren,
Jetzt bauen ste 10 Heltar an und
kaufen Trauben dizu.

«WIr versuchen, 7u vergesse-
nen Tradtioren zurickzugehens,
sagt Louls Cerdetra, sakuell tes-
tenwir denAusbau von Weinenin
Kastanienholz-Rissern. Brste Ver-
suche zeigen, dass der Wein etwas
sissser wirde ~ «Ob wir diesen
Wein je auf den Markt bringen,
wissen wir allerdings noch richts,
erginzt Marla Cerdesra schmun-
zelnd.
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Embaixadorados
Vinhos Verdes
NOSEUA

Master Sommelie
L auraManiec
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Embaixadora dos
Vinhos Verdes
no Canada

Sommelier @i
ELYSE LAMBE]|
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GASTRONOMIA E VINHO VERDE. :
AHARMONIZAGAO PERFEITA. A HARMOMNIZACAQ PERFEITA.

e et o0 Pourv e Brramms o1 W10 e
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e b b e e Y ORI LRV ha Paisagens verdes, gente hospitaleira, riqueza histérica, excelerte
I A M ORNE I MGG e aturistica, deliciosagastronomia e alguns dosvinhos mais gastronomicos de

em da Regido dos Vinhos Verdes um inesqueciel destino turfstico.
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Harmonizagao
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Bryan McCaw

.

B e Revens

’ Folowers (22)

Subsorbed

wines with their menus

Talented Ontario chefs showcase Vinho Verde
throughout August!

Find participating restaurants

7 bottfes ($5,011)

@
§¢ Feliowing (41)

res: Octoder 14, 2012

[Sign Out] Ademan

more

Vinho Verde's taste and terroir An araassal yet typical, Misho phescancesst s & seies of brmad,
~ flt valleys ying shamly agansi weep grte sopes. River
'bquuul —udhvh-\htvbub.im e e o adings

Vesde Mdﬂwﬂ.ﬂh. * of Ge gratine. The rouls e sniue fentile islaeds of viseyande,
Mz:w) At Mgriesitus = und people.

ot calim g serviomandiype. T MRNAG 30 ustque Vil visifera
18 “Poe de Lia." The suslite tmage will peer wih vt ke Ocir nataral oees I the Vo Vendz. This s ase of e
Avahs of groes. Then click on seeraln usd yos will see what Ses lesgest sppellations ia Eseops. Notevery grape gives grest wise
wnées that preen, Grarite oty with sndes, fetle valleyy V57 vineyand. Alvacishs, the dustest of Vaabo Verde's while
ted by rivers flowing west 9 e Adiatic Ocean. I isthis vow of  FIpes. peeeeons s csedeatials o be far sortbecs bunder.
1he pranite daeradn that shows the cisence of Visho Verds.

Switch U

Microdimates and mountains
The Peseds, Gerde, Cabesits, Alvin, Mario wd Mostenars
Be Outp mMW"“""""‘,’:‘” movatains {sermar to e east af e Miio form =z amphithestre
Takf""m Yeeir menss theosghout Aug of miroctmates fiag (b Atlentic Oceen. From prestistocy
wines with 50 W cswend, & metumrpliesis of seck ind grnhe ocsursed, Ervelos
v followed with the espostse of aacien! crysalline azd more
grarite. Theoe aoe a fow schist weing, 50 more then six mides wide,
meaizg in short ribbeas ponth 1o south. Everythizg eise Is granie
Vineyurds e plasied 1 stiroades from 1509 5,300 feet.

Northern Portugal’s light, fresh low-alcohol white wine from the M
Iumworﬂageulngmh\owmho\mdakmwmdoﬂm Y
value wine on the market today.

Light, (s, delghel.. Peetual's popear white Vinho Vede  (avetes foe e asd ingle v lhk

tirse. dstiactive wines. Hght and some are signdy

[
i s apites

Officialy esshished i 1908, Vioko Vende & cue of the oldest
cemaraed wize g of e ekt

Vinho Verde gastronomy
Remermier, i the Vizho Verde regice, conks

petucd from the Alvarizhs grege

On the Vinko Verde bisel you will soe "Derorminasso d

fes, waximum yields, reccemended wnd permived gripe
Viehets 08 ménirum asd s aiosbal bevels

i (8 veey het chil] reish

i Vicko Verds R MORE INFORMATION
eitg 15 keaw Vinto Verde, the wins, mad Vitho Vees
‘Misto regica, e es easy as eaoying the lively Sesh &
Vende Witk Coantrissiso, vinbaveede g, infodvith

clus, ober,po, o, i d cctopus o e The
Ly (unreting like n e
debcaey and some 13y
O srve Visho Veade wits ok,
: wioes of Viako Vends
Sar v mmeghost Usitzd Kirgéos
Viaho Verde i » grea.ligh: spriif

withn ywe 0 ix wiondn sher it s

youhfulsess to what you'd find @ Jowen (youn
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EIN EIN

ZICGARTIGER

WEINTYP! EI

HTER WEISSWEIN, DIE IDEALE )MMER-ERFRISCHUNG. DocH VINHO
AUCH FOR ANDERE WEINSORTEN DIE GLEICHERMASSEN DIE ENTDECKUNG
ALLE BEGLEITEN GEKONNT ZAHLREICHE ANLA UND GERICHTE. ZAUBERN
VERDE FOR IHRE FREUNDE EIN ATLANTIK-HOCH AUF DeN TiscH!

1501
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Stellen Sle sich aimen richdg hetken Somn-
merag ver Wakhen Wein wirden Sie am
Ibswn auf der Terrassa, batm Picknick adar
batm Abandassen it guten Freunden «rin-
keni Ketne Alkohclbeenbe, seodsen elnen
kichten, dlgare-aramauschen Tropfen e
erfrischandar Slurestrukaur, das wire wohl

die besea Wahl. M anderen Worwsex Vioho
Varde. Diese Bezaschmung, 2u Deutsch el
nee Walr®, st clnerscles fr ainen der
1 W ypen  Punugal
andecersahs flr das grafe Anbaugatlat s
landas (roie dam Stawus ainer Demaminagio
de Origen= Konwaltkrs Utsprungsteaaich-

| ADVERTORIAL |

oung|. Camaint 151 darnk niche die Farbe des
Wains (dla VinhoVerds-Regien bringt auch
Reewaind und Resds hervor, die neefrlich
iche e sindy), sondam @k durch aine
Uppiae Vegeadon gekennzeichniss lind
schaft Pocrupals griinar Noedwessan echdh
vam nahen Adarsik voe alemn tm Frahjahr s

1511
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VINHO VERDE
WHITE GRAPE
VARIETIES

WINE & SPIRITTRADES REVIEW
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Visitas a Regiao dos Vinhos Verdes

5 N

R 38888080883
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RoundTables

inho Verde"
uncovered

Harpers and Vinho Verde hosted
around table to assess the
region's potential as a producer
of food-friendly wines
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‘VINHO VERDE: FACTS AND FIFI.II!S
MAM GIAPE VARETIES
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